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HET GAAT HET UTRECHTSE BIERBROUWERSDUO DANIELLE Duits
de wind. Ze zijn niet alleen de trotse e
omgetoverd tot bisrwalhalla, ook werd
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DANIELLE DUITS EN MARCO LAURET

de keer met goud bekroond.

tweetal

door Jessica Bode

n dat alles begon
als hobby. Marco
brouwt al sinds
zijn zestiende
bier en nam Da-
nielle mee in zijn passie. In
2009 ging het tweetal op een
professionele verder. .We
werkten allebei in de zorg
en vonden het erg zwaar.
We besloten een dag min-
der te gaan werken, om ons
op het gerstenat te kunnen
richten. Inmiddels hebben
we beiden onze baan opge-
zegd en zijn we fulltime met
brouwerij Duits & Lauret
bezig”, verduidelijkt Marco.
Momenteel maken ze zes
verschillende soorten bier.,
De donkere stout, winter-
stout en de lichtere blond,
extra blond en kiem. Nieuw
in het assortiment is de
roodbruine  dubbelbock,
met een bijzonder rokerige
smaak. ldeaal voor gure
herfstavonden, bij mooie
stoofgerechten.
leder exemplaar viel de
afgelopen jaren wel ergens
ter wereld in de prijzen.
Marco: ,We hebben in Ne-
derland, maar ook in Tokio,
London en Brussel gewon-
nen. Vooral ons dubbelbock
doet het goed. Je kunt wel
van jezelf zeggen dat je lek-
ker bier maakt, maar dit is
dé bevestiging. Bovendien
wordt altjjd blind geproefd

@ Duo won
weer op
bockbier-

festival cén

door een deskundige jury.”

Bockbier komt oorspron-
kelijk uit Duitsland, maar
wij Nederlanders kunnen
het eigenlijk nog beter brou-
wen. In de Amsterdamse
Beurs van Berlage werd on-
langs het grootste bockbier-

festival ter wereld gehou-
den. Voor de tweede keer op
ryj won Duits & Lauret goud,

In november wordt de 'bi-
éres de garde brun’ gelan-
ceerd, volgend jaar de Vi-
aans Brederode. ,Vernieu-
wing is belangrijk, maar je
moet wel goed nadenken
over de smaken. Je kunt in
principe van bijna alles bier

maken, maar je moet na het
eerst glas ook zin hebben in
een tweede, Het moet inno-
vatief zijn maar niet te gek.
We willen vooral mooi bier
mel een constante goede
kwaliteit”, legt Danielle uit.

Niet alleen in de ontwik-

keling van bier, maar ook in
de verdere ontwikkeling
van Fort Everdingen gaat
veel tijd zitten. Twee jaar ge-
leden begonnen Marco en
Danielle met een business-
plan voor de herontwikke-
ling van deze bijzondere lo-
catie. Precies een jaar gele-
den moesten ze het opne-
men tegen nog achttien
andere ondernemers met
ambitieuze plannen. Zoals
een gezondheidsfort, spa-
fort en ou-
de am-
bachtfort.
Uiteinde-
lijk won het
brouwers-
duo de gun-
ning. Voor
het symbo-
lische be-
drag van
euro
werd bouw-
werk uit de
Nieuwe
Hollandse Waterlinie aan
hen verkocht.

Danijelle: ,We gaan er een
bierfort van maken, waar
uiteraard ons eigen bier
wordt gebrouwen. De omge-
ving is goed voor de rijping
van het brouwsel. Het re-

genaren van Fort Everdingen,
hun gerstenat eerder deze week v
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en Marco Lauret voor

dat momenteel wordt
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genwater vangen we op,
wordt gezuiverd en ge-
bruikt bij het brouwen.”

Verder komt er een Bier &
Breakfast, proeflokaal, cam-
perplaats, winkeltje en op-
slag. In de voormalig schiet-
bunker (daar waar bommen
en granaten tot ontploffing
werden gebracht) komt het
sanitair. In de brouwerij
gaan mensen werken met
een afstand tot de arbelds-
markt. Volgens het Dienst
Landelijk Gebied (DLG) is
het een stoere functie voor
een stoer fort. Bovendien
wordt deze bijzondere plek
voor iedereen toegankelijk,
nadat het altijd gesloten is
geweest,

Een kaasboer maakt mo-
menteel al Duits & Lauret
kaas en in de nabije toe-

komst verhuist hij naar het
fort om vanaf deze locatie de
lekkernijen te maken. ,We
willen een totaalproduct en
bij een goed glas bier hoort
een lekker stukje kaas. Bo-
vendien willen we ook graag
ons restproduct gebruiken.
Daarom maken we van het
bier dat over is nu ook mos-
terd en azijn. Lekker bij oes-
ters of een salade. We gooi-
én niets weg, alles wordt ge-
bruikt. Zelfs het bostel, het
afval van graan, gaat naar de
schapen”, aldus Danielle.
De herontwikkeling heeft
nog wel wal voeten in de
aarde, Zo gaat het hier om
een monumentaal fort waar
vele tientallen jaren niets
aan is gedaan. ,Het gaat om
tien hectare grond en 170
jaar zijn de gebouwen niet

gebruikt. Toen het fort af
was, was het eigenlijk al niet
sterk genoeg meer voor de
verbeterde munitie. Boven-
dien viogen vliegtuigjes er
simpelweg overheen. De-
fensie werd in 1864 de eerste
eigenaar en wij de tweede.”

Duits en Lauret gaan op-
knappe_n én renoveren,
maar niet volledig moderni-
seren. Ze willen de authen-
tieke sfeer behouden. De to-

ren in het hart van het fort
blijft dan ook voor de vieer-
muizen.

-Er schuilen hier van sep-
tember tot en met maart
vier bijzondere soorten.
waaronder de watervleer-
muis en grootoor, Nu zjjn
deze diertjes het enige te
ken van leven, vanaf april

hopelijk heel veel bezoe-
kers.”
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Marco Lauret en Danielle Duits van de bierbrouwerij Duits & Lau-
ret bij de toekomstige locatie Fort Everdingen.
FOTO MENNO BAUSCH
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