Gastronomische kwaliteit van speciaalbier

Nederland telt ruim honderd kleine of middelgrote brou-
werijen die speciaalbier produceren. De meeste bieren
zijn ontstaan vit liefde voor een bijzonder bier dat volgens
een speciaal recept wordt gebrouwen. Bij de consumenten
groeit de belangstelling, en die wordt gebundeld in de
vereniging PINT. Die doet er alles aan om ook bijzondere
bieren van Nederlandse bodem in de markt te houden.

Daarbij is de hulp van de slijters onontbeerlijk.

Ruim derlig jaar geleden verbaasde een aantal Nederlandse bierliefheb-
bers zich over het feit dat in omliggende landen als Belgié, Duitsland en
Engeland veel meer soorten bier verkrijgbaar waren dan in ons land. Zij
richten daarom PINT op: Promotie INformatie Tradioneel bier. In die fiid
telde Nederland slechts veerfien brouwerijen. Nu zijn dat er ruim hon-
derd, waaronder een aantal hele grote maar ook middelgrote en kleine
brouwerijen; ook de ‘huurbrouwerijen’ zijn hierbij meegeteld. Van de
fotale productie van bieren leveren deze brouwerijen slechts drie procent.
Niet omdat de brouwerijen niet meer kunnen leveren, maar simpelweg
om dat het gros van de bierdrinkers niet bekend is met speciaalbier en
dus de vraag ernaar schaars is.

Speciaalbier kent verschillende gisten en vergistingsmethodes. Pils onfleent
Zijn karakler aan ondergisting, maar de meeste specioalbieren moeten

het hebben van bovengisting. Daarbij ligt de brouwtemperatuur tussen de
16 en 24 graden; het speciale gist bevindt zich in de bovenlacg van de
vioeistof. Uiteraard zorgen andere ingrediénten voor een bijzondere smaak,

waardoor er honderden verschillende smaken op de markt zijn.

Aan de wand van In de Wildeman reclameborden voor oude

speciaalbieren.

10 maart 2011 - Ad fundum

Onder de speciaalbieren nemen real ales, met als bakermat
Engeland maar ook verkrijgbaar uit diverse andere landen met een
Angelsaksische cultuur, een bijzondere positie in. Ze worden niet
getapt op de traditionele manier, dus met koolzuurtoevoeging, maar
worden rechtstreeks uit het vat ‘getrokken’ zonder dat daar druk aan
te pas komt. Dit maakt dat een vat binnen twee dagen leeg moet;
na drie dagen is het bier bedorven. Er zijn diverse brouwerijen die
ales produceren en op fles brengen. Voor de drankendetailhande-

laar een nog slechts mondjesmaat onigonnen gebied.

PINT blijft zijn roeping trouw: speciaalbieren meer bekend maken.
Jeroen CarolVisser (32), voorzitter van de belangenvereniging: “Er
zijn miljoenen pilsdrinkers in Nederland. Daar is niets mis mee,
maar er is zoveel meer dan een pilsie. Er zijn nog veel bierliefheb-
bers die de veelzijdigheid van het speciaalbier niet kennen. Onbe-
kend maakt onbemind, lijkt het, en dat verdienen deze bieren niet.
Wij doen er alles aan om het publiek bijzondere bieren fe laten
proeven. Hiertoe houden we proeverijen in het hele land.”

Speciale regiocodrdinatoren van PINT assisteren bij de organisatie
van de evenementen in de regio. Zo werden onlangs de eerste Ne-
derlandse Real Aledagen gehouden in de sfeervolle ambiance van
het proeflokaal In de Wildeman in Amsterdam. Zes Nederlandse
brouwers gaven acte de présence, waaronder Emelisse, De Molen
en Duits & Lauret. “Dit is een belangrijk onderdeel van het werk van
PINT. Hoe meer mensen gefascineerd raken door deze speciaalbie-
ren, hoe groter de kans dat er meer vraag naar komt, en hoe kleiner
de kans dat er speciaalbieren verdwijnen. Het gebeurt nog wel
eens dat de kleine brouwerijen worden opgekocht. ledereen kent
de biernaom De Witte Raaf nog, maar dit bier is helaas al jaren
geleden overgenomen door een grotere brouwerij en vervolgens

verdwenen uit de markt.”

Minibrouwer Marco Lauret en PINT-voorzitter Jeroen Carol-Visser.
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Hoewel in- en verkoop niet bij de taken van PINT hoort, kan de ver-
eniging daarin wel een belangrijke rol spelen. “Slijters zijn onmisbaar
als het gaat om de bekendheid van speciaalbier. Er zijn enkele slijters
in Nederland die een uitgebreid assortiment speciaalbier hebben; het
zijn er echter veel te weinig. Net als een breed assortiment wijnen,
zou dat ook voor bieren moeten gelden. Wij kopen niet in, maar wij
kunnen slijterijen wel adviseren en in contact brengen met brouwerijen
of distributeurs. Onze kennis en ons netwerk op het gebied van speci-
aalbier is heel groot, Er is ons alles aan gelegen dat het speciaalbier
een goede plaats krijgt op de Nederlandse markt, waardoor ook de
kleine brouwerijen kunnen blijven bestaan. Zij staan immers garant
voor steeds weer verrassende nieuwe bieren op de markt.”

Als een bier wordt vilgeroepen ol ‘Bier van de maand’, is dat een
goede reclame. Dat gebeurde met Stout, een product van Duits &
lauret. Mareel Lauret laat weten dat Stout in februari 2011 door de
Alliantie van Biertapperijen was uitgeroepen tot bier van de maand.
“Dit is een goede promotie voor de speciaalbieren. Diverse media
toonden belangstelling. Dat helpt om speciaalbier op de Neder-
landse bierkaart te krijgen. We zijn er natuurlijk ook heel trots op. Pas
twee [aar geleden zijn we commercieel geworden. Onze werkwijze
bliift gelijk als in de pionierstijid. We ontwikkelen een recept en ma-
ken een proefbrouwsel. Als dat goed is, huren we een deel van een

brouwerij waar we voor de productie het bier gaan brouwen.”

Stout leent zich, net als diverse andere speciaalbieren, vitstekend

om bij bepaalde gerechten geconsumeerd te worden. “De marge in

Grote opkomst op het Meibockfestival van PINT in 2010.
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biersmaken is zeer groot,” zegt Carol-Visser. “Zoet en droog kennen
we van de wijnen, bier kent nog een extra dimensie: bitterheid.

Dat maakt dat de drank uitermate geschikt is bij spijzen. Vaak is het
even zoeken naar de meest smaakvolle combinatie. Het is zonde
om je te beperken tot de smaken die je kent, want er is zoveel
meer. Wie gaat experimenteren met verschillende bieren bij het
eten, zal ontdekken dat er een wereld opengaat. Gelukkig wordt
er steeds meer over gepubliceerd en wordt kennis gedeeld omtrent
bieren en efen.”

Binnenkort kunnen belangstellenden kennis maken met Meibock-
bieren en andere seizoenbieren. Voor slijter en consument vindt op
zondag 17 april het Meibockfestival plaats. Het festival wordt geor-
ganiseerd door de regio Noord-Holland van PINT in samenwerking
met brouwerij De Prael. De Posthoornkerk aan de Haarlemmerstraat
126a in Amsterdam herbergt dan ruim dertig voorjaarsbieren. De
bieren zijn stuk voor stuk uniek van smaak en bieden de bezoe-

ker de gelegenheid eens andere bieren te proeven dan de in de
winkels gangbare. Omdat het om proeven gaat, worden de bieren
geschonken in hoeveelheden van 15 cc. Zo is iedereen in staat
meerdere bieren aan de tand te voelen.

Nadere informatie is fe vinden op: www.prnh.pint.nl/meibockfesti
val.htm.

TINEKE PRINS

Stout leent zich goed voor de combinatie met hapjes.
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